SEYYAR GIDA SATICILARININ
BILMES|I GEREKENLER

Bu kilavuz, seyyar gida satis Unitelerini (itmeli arabalar veya

kamyon dahil motorlu aracglari) glivenli ve yasal sekilde

calistirmaniza yardimci olacaktir. Personel ve musterilerinizi

gida kaynakli hastaliklardan koruyabilir ve sik gérulen ihlalleri
onleyebilirsiniz.

Health

Daha fazla bilgi i¢in 212-676-1600 numarali telefondan NYC Saglik Departmanini (NYC Health Department) arayin.
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Bu kilavuzu diger dillerde edinmek i¢in nyc.gov/health/mobilefoodvending
adresini ziyaret ediniz.

Bu kilavuzun New York'taki seyyar gida saticilari i¢in gecerli oldugunu litfen unutmayin.
Goruslerinize deger veriyor ve bu kilavuzun yararli bir kaynak olmasini istiyoruz.
Herhangi bir sorunuz veya sdylemek istedikleriniz varsa lutfen 212-676-1600 numarali
telefon dan veya mfvinspections@health.nyc.gov e-posta adresinden bize ulasin.



http://nyc.gov/health/mobilefoodvending

I. Giris

Seyyar gida satis Unitesi isletirken tim yénetmelik ve kanunlara uymak
énemlidir. Saglik Kanunu ve idari Kanunda, seyyar gida satis Ginitelerinin giivenli
bir sekilde isletildiginden emin olmak i¢in gida gtivenligi gereksinimlerinden
Unitenin yerlestirilmesine kadar Saglik Departmaninin zorunlu kildigi her
sey agiklanmaktadir.

Bu kilavuzda temel kurallar ele alinmistir. Daha fazla bilgi i¢in, Saglik Kanunu
Madde 81, "Gida Guvenligi“ni iceren Seyyar G|d§ Saticisinin Turuncu Kitabini
ve New York City Yonetmeligi Bolum 6, "Gida Uniteleri’ni inceleyin.

Il. Teftisler

Yasalara uyduklarindan emin olmak i¢in Saglik Departmaninin gida satis
Unitelerini yilda en az bir kez denetlemesi zorunludur. Asagidakiler icin de
teftisler yarutilmektedir:

» Ruhsat yenilemek icin
» Sikayet veya diger ihlal bildirimleri olmasi durumunda

« Birihlali diizeltmek icin Saglik Komisyonu Uyesi tarafindan verilen talimatin
takibi

Teftisin sonunda, mufettis seyyar gida saticisina olasi ihlaller hakkinda
elektronik bir rapor verecektir. Tum ihlallerin derhal duzeltilmesi sarttir.
S6z konusu rapor ruhsat sahibine postayla da génderilir.

111. ihlal Bildirimi (Celp)

Eger ihlalleriniz varsa, asagidaki gibi bir ihlal Bildirimi (Notice of Violation,
NOV) alabilirsiniz:

« Ruhsat sahibine idari Durusmalar ve Mahkemeler Ofisinde (Cevre
Kontrol Kurulu Durusmalar Bélumu) [Office of Administrative Trials
and Hearings (Environmental Control Board Hearings Division)] bir
durusmaya katilabilecegini ve durusmanin tarihi, saati ve yerini belirten
bir bildirimde bulunur

« Bildirime nasil yanit verilecegdi hakkinda bilgi saglar

» Ruhsat sahibine, Saglik Departmaninin bulgularina itiraz etmek icin
kanit sunabilecegini, savunma yapabilecegi ve/veya yasalara uygunlugu
gosterebilecedini bildirir
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IV. Ruhsat, Arac¢ Etiketi ve Lisanslariniz
Hakkinda Bilmeniz Gerekenler

e Lisans, ruhsat ve arac etiketleri baska bir kisiye satilamaz,
kiralanamaz veya verilemez.

« Saticilarin Uizerinde her zaman gecerli bir ruhsat “kagidi” olmasi sarttir.
(Odenmemis cezalariniz varsa ruhsatinizin yenilenmesi mimkin
olmayabilir.)

» Gida satmak igin, seyyar gida satis Unitesinin Uzerinde gegerli bir
arac etiketi olmasi sarttir.

» Gida satmak icin, seyyar gida saticisinin gecerli bir lisansi olmasi sarttir.

« Saticilarin lisans kartlarini her zaman halk tarafindan gértnur olacak
sekilde takmalari sarttir.
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KiMLER SATIS YAPABILIR?

» Sadece ruhsat sahibi tarafindan lisans ve yetki verilen saticilar yiyecek-
icecek satabilir. Ruhsat sahibinin, Saglik Departmanina noter onayli
"Seyyar Gida Satis Unitesi Ruhsat Sahibi: Yetkili Satici Listesi" ("Mobile
Food Vending Unit Permit Holder: Authorized Vendor List") formu
ibraz etmesi sarttir.

RUHSAT SAHIBININ NE YAPMASI GEREKIR?

¢ Ruhsat sahiplerinin gida satis Unitelerini her zaman sorumluluk bilinciyle
isletmesi ve denetlemesi gerekir.

» Satisi yapan kisi kim olursa olsun tum ihlallerden ruhsat sahipleri
sorumludur.

¢ Kesilebilecek tim para cezalarini 6deme yukumluligu ruhsat sahiplerine
aittir. TUum seyyar gida satisi ihlalleri ruhsat sahibine verilecektir.

v
¥

FOOD VENDOR
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NYC'DE 6 FARKLI TURDE SEYYAR GIDA SATIS
RUHSATI VERILMEKTEDIR. BU RUHSATLAR FARKLI
DUZENLEMELERE TABIDIR:

SEHIR CAPINDA RUHSAT

C4089
Satisa izin verilen yerler:
» Halka acik sokaklar
e Her ilcede E‘:jEI
 Yil boyunca I
Ruhsat sahibinin ruhsati iki yilda bir yenilemesi sarttir (==
Toplam 2.900 ruhsat
100 adet ruhsat gaziler, engelliler veya
engelli gaziler icin ayrilmistir NVC
GECICI (SEZONLUK) RUHSAT
== : C4089
Satisa izin verilen yerler:
» Halka acik sokaklar
* Her ilcede ,lEI EI
¢ 1 Nisan-31 Ekim arasi Elﬁ
Ruhsat sahibinin ruhsati iki yilda bir yenilemesi sarttir
Toplam 1.000ruhsat N
iLCEYE OZEL RUHSAT
C4089
Satisa izin verilen yerler:
» Halka acik sokaklar E3E
» Bronx, Brooklyn, Queens veya Staten Island K. ﬁ.
« Yil boyunca [=]53:s
Ruhsat sahibinin ruhsati iki yilda bir yenilemesi sarttir
Toplam 200 ruhsat (ilce basina 50 adet) NVC
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TAZE MEYVE VE SEBZE (Yesillik Arabasi) Ruhsati

C 4089
Satisa izin verilen yerler: —
\S(:::';;zbcila;rbutun (dilimlenmemis) meyve ve sebzeler |§|§|E|
vl
» Halka acik sokaklar EI?'?%
« Belirli polis bolgeleriyle kisitli olmak tzere
her ilcede
* Yil boyunca
Ruhsat sahibinin ruhsati iki yilda bir yenilemesi sarttir m
Toplam 1.000 ruhsat
KISITLI BOLGE RUHSATI
C4089
Satisa izin verilen yerler: —
o Ozel millkiyette; 6zel mulkiyet sahibiyle kira E;'EI
sdzlesmesi yapilmasi gerekir 'I'Elﬁ
Kira sézlesmesine bagli olarak iki yilda bir veya daha sik yenilenir
Ruhsat sayisina iliskin herhangi bir sinirlama yoktur
NVYC

uuuuuu

UZMAN SATICI RUHSATI
(Eyalet Genel isletme Kanunu 35A'ya bakiniz)*

C4089
Satisa izin verilen yerler:
* NYC Park arazilerinin ¢evresi boyunca E3E
« Yil boyunca V. ﬁ
Uzman satici lisansi gereklidir; (=]
sadece engelli gazilere verilmektedir
Ruhsat sayisina iliskin herhangi bir sinirlama yoktur NYC

* Uzman Satici Ruhsatlari hakkinda internet tzerindeki
nyc.gov/health/mobilefood adresinden daha ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
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V. Seyyar Gida Satis
Uniteleri icin Ekipman ve
Boyut Gereksinimleri

Seyyar gida satis Unitenize arag etiketi verildigi
zaman, guvenli bir sekilde isletim ve gida
servisi icin asagidaki sartlari yerine getiriyordu.

FARKLI GIDA HAZIRLAMA TURLERI iCIN
GEREKEN EKIPMANLAR:

Kizartilmis veya 1zgara sosis, kiimes hayvanlari, balik, sis kebap,
hamburger, yumurta ve gyro igin:

 Icme suyu (icmek v Ustl kapatan yapi (6rnegin,
icin guvenli su) tente veya semsiye)

« Gida ve mutfak gereclerini v Havalandirma
yikamak i¢in lavabolar v Soguk muhafaza yeri

¢ Elyikama lavabosu  Sicak muhafaza yeri

« Atiksu deposu v Termometreler

Ambalajli dondurulmus tatlilar, ambalajli sandvicler, ambalajli
ve 6nceden dilimlenmis meyve ve sebzeler:

/ Atiksu deposu ¢ Soguk muhafaza yeri
v Ustl kapatan yapi (6rnegin, « Sicak muhafaza yeri
tente veya semsiye) « Termometreler
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Haslanmis frankfurter veya sosis ve knish’ler:

« Icme suyu (icmek v Ustl kapatan yapi (drnegin,
icin guvenli su) tente veya semsiye)

' Atiksu deposu v Soguk muhafaza yeri

¢ Havalandirma ¢ Sicak muhafaza yeri

v Termometreler

Sandvicler, ¢ig meyve, sebze salatalari, tereyagli veya
krem peynirli ekmek, bagel veya roll, smoothie ve kiilahta
dondurmalar:

« lcme suyu (icmek « Ustl kapatan yapi (6rnegin,
icin guivenli su) tente veya semsiye)

¢ QGida ve mutfak gereclerini ¢ Havalandirma
yikamak i¢in lavabolar v Soguk muhafaza yeri

« Elylkama lavabosu ¢ Sicak muhafaza yeri

« Atiksu deposu v Termometreler

Demleme kahve veya cay, donut, hamur isleri, tereyagli veya krem
peynirli simit veya rulo, patlamis misir, pamuk seker, sade veya
sekerlemeli kuruyemis, yumusak pretzel ve kestane

« Icme suyu (icmek v Ustl kapatan yapi (6rnegin,
icin glivenli su) tente veya semsiye)
« Atiksu deposu v Havalandirma

UNUTMAYIN: Saticilarin ruhsat oncesi
teftisten sonra Unitede degisiklik (6rnegin,
boyut, aksesuar ekleme, vs.) yapmasi yasaktir.
Unitede herhangi bir degisiklik yaparsaniz,
hemen yeniden denetlenmeniz sarttir.
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SOZLUK:

Soguk Muhafaza Yeri — Servis edilmek Uzere depolanan veya saklanan gidalari
41 derece F veya daha dUsuk bir derecede tutmak igin kullanilan mekanik sogutma
ekipmanlari. Hot dog ve italyan dondurmasi arabalari gibi, cok az yiyecek hazirlama ya
da pisirme gerektiren veya hi¢ gerektirmeyen sinirli gida maddeleri satan bazi seyyar
gida Uniteleri gida ve icecekleri soguk tutmak i¢in buz kullanabilir. Pislik bulasmasi
riskini azaltmak igin eriyen buzlarin tahliye edilmesi sarttir.

Mutfak (Gida Hazirlama) Lavabosu — Sadece gida hazirlamak icin kullanilan bir lavabo.

El Yikama Lavabosu — Sadece el yikamak icin kullanilan bir lavabo. Mutfak gereclerini
temizlemek veya gida hazirlamak icin bu lavaboyu kullanamazsiniz.

Sicak Muhafaza Yeri — Servis edilmek Uzere depolanan veya saklanan gidalari
140 derece F veya daha yUksek bir derecede tutmak igin kullanilan ekipmanlar. Buhar
tezgahlari veya gida isiticilari da bunlara dahildir. Izgara veya firin gibi yemek pisirme
araclari sicak muhafaza ekipmanlar degildir.

Ustii Kapatan Yapi — Seyyar gida satis Unitesi Gizerindeki gida ve ekipmani pislik
bulagsmasindan koruyan bir tente, ¢ati, golgelik, semsiye veya benzer bir yapi.

icme suyu — icmek icin glvenli su. Gida hazirlamak icin kullanilan seyyar gida
Unitelerinde, el yikamak ve gidalar ile mutfak gereglerini temizlemek icin icme suyu
olmasi gerekmektedir. Meyve ve sebze arabalari gibi, gida hazirlamak igin kullanilmayan

Unitelerde icme suyu bulundurmak gerekmez.
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Termometreler — Termometre ve termokupl dahil olmak Uzere gidalar ile soguk ve sicak
muhafaza ekipmanlarinin sicakligini dlgen aletler. Gida icin kullanilan termometrelerin,
seyyar gida Unitesinde hazirlanan ve sunulan gida turleri icin sicaklik araliklarint dlgebilmesi
gerekir. Soguk muhafaza Unitelerinde termometre kullanilmasi gerekir ve sicakligi
olecmek icin soguk muhafaza bélmesinin en sicak kismina yerlestirilmelidir. Sicak
muhafaza ekipmanlarindaki gida sicakligini dlcmek icin kullanilan termometreler, bu

gibi ekipmanin en serin noktasindaki sicakligi dlcecek sekilde yerlestirilmelidir.

Uc Bélmeli Lavabo — Mutfak gereclerini yikamak, durulamak ve sterilize etmek icin en
az u¢ bolmesi olan bir lavabo. Bu lavaboda gidalari da temizleyebilirsiniz.

Havalandirma — Seyyar gida satis Unitesi icinde, disinda veya Uzerinde yag, buhar,
duman, koku ve duman birikmesini ve gidaya bulagsmasi veya rahatsizliga neden olmasini
onlemek igin kullanilan, genellikle elektrikli bir fan ve cikarilabilir yag filtrelerine sahip
bir davlumbaz seklinde mekanik ekipman.

Atiksu Deposu — Gida islemlerinden kalan atik suyu depolamak igin metal veya plastik
bir depo. Depo puruzsuz, kolay temizlenebilir bir ylzeye sahip, dayanikli, korozyona
karsi direncli olmali ve emici olmamalidir. icme suyu depolarina oranla yiizde 15 daha
fazla kapasiteye sahip olmasi sarttir: Arabalar icin en az 11,5 galon ve kamyonlar igin
en az 46 galonluk depo.

Su Tedarik Deposu — Seyyar gida Unitesinde icme suyu depolamak icin kullanilan
depo. Deponun metal, gida sinifi plastik veya dayanikli, korozyona karsi direngli olan
ve emici olmayan diger malzemelerden yapilmis olmasi sarttir. Depo, pUrlzsuz ve
kolay temizlenebilir bir ylizeye sahip olmalidir. icme suyu gerektiren arabalarin en az
10 galonluk, kamyonlarin da en az 40 galonluk depolari olmasi sarttir.
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SEYYAR GIDA SATIS UNITELERI ILE iLGILi DIGER
KOSULLAR:

Kaldirnm rémorklari ve itmeli arabalar dahil olmak Uzere seyyar gida
satis Uniteleri, 5 fit genislik ve 10 fit uzunluktan (5'X 10') daha biiyilik
boyutlarda olamaz. TUm itmeli araba aksesuarlari ve UstU kapatan yapilar
da buna dahildir.

20 Ppiye

10 galon /

5fit

Bir itmeli arabada gida hazirlamak icin sunlara sahip olmaniz sarttir:

» En az 10 galon kapasiteli bir icme suyu deposu.

« Kirli su depolamak icin, icme suyu deposundan yuzde 15 daha
fazla sivi tutan (6rnegdin, 10 galonluk icme suyu deposu icin en az
11,5 galonluk) bir atik su deposu.
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Bir kamyonda gida hazirlamak icin sunlara sahip olmaniz sarttir:

» En az 40 galon kapasiteli bir icme suyu deposu.

« Kirli su depolamak igin, icme suyu deposundan yuzde 15 daha
fazla sivi tutan (6rnegin, 40 galonluk icme suyu deposu igin en az
46 galonluk) bir atik su deposu.

» Kabin ve gida hazirlama alani arasinda bir bolme.
Eger Unitenizde gida hazirliyorsaniz, kamyonlar i¢in her biri 100 pounda

ve itmeli arabalar igin her biri 20 pounda kadar agirlikta iki propan tupu
bulundurabilirsiniz.

40 galon

—

su

-

(@»]u]

Atik Deposu
\JJ T

46 galon
KAPASITE

1 pound
00"y
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Dondurma arabalarinda bir tabela kolu (disari acilan bir dur isareti) ve
ikaz kornasi olmasi sarttir.

NOT: Seyyar gida satis kamyonlari New York Eyaleti
motorlu tasit kanunlarina tabidir. Araglar icin onaylanmis
boyutlar hakkinda ayrintili bilgi icin New York Eyaleti'ne
https://dmv.ny.gov/ adresinden veya 518-473-5595
numarali telefondan ulasabilirsiniz.
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VI. Servis ve Depolama Tesisleri

SERVIS iISTASYONLARI:

Servis istasyonlari, Uniteleri depolamak, kurmak ve temizlemek icin kullanilan
yerlerdir. Servis istasyonlarinin New York City Saglik Departmanindan
ruhsat almis olmasi sarttir.

Tum servis istasyonlarinin asagidakileri saglamasi
gerekmektedir:

3 Temizlik ve dezenfeksiyon ekipmani,
lavabolar dahil

> gu icme suyu (icmek icin glivenli su)

D Sivi ve kati atiklarin bertaraf edilmesi icin
ekipman
(0]

Is!nvis ismsvoNuI

JB B B{ Satis Uniteleri icin depolama alani

c
<
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Seyyar gida satis Unitelerini yikamak icin ayri ve
kapali alanlar

Gida hazirlama alanlari ve malzemeleri

Gida depolama ekipmani

New York Sehri itfaiyesi (New York City Fire
Department, FDNY) tarafindan onaylanmis propan
depolama alani

GUnlUk Defter Kayitlari

Servis istasyonlari ve diger onaylanmis tesisler,
satici kullaniminin gunluk defter kayitlarini tutmak
zorundadir. Bu kayitlarda satis Unitelerinin ruhsat
veya arag etiketi numarasina goére tanimlanmasi
sarttir. Kayitlarda tesislerin kullanildigr tarih, saat
ve ne amagla kullanildiklari mutlaka belirtilmelidir.
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SERVIiS ISTASYONUNDA YAPMANIZ GEREKENLER:

v X

I SERVIiS iSTASYONU I

oo

» Gida satis Unitenizi evde degil bir servis istasyonunda, depoda veya onayli
bir diger tesiste saklamaniz sarttir. Bunun tek istisnasi Yesillik Arabalari
ve sadece paketlenmis gidalar satan Unitelerdir.

» Gida satis Unitenizi gunde en az bir kez yikamaniz ve bakimini yapmaniz
sarttir. Bu islem mutlaka bir servis istasyonunda veya Saglik Departmani
tarafindan onaylanmis baska bir yerde yapilmalidir.

» Gidalari servis istasyonunun gida hazirlama tesislerini kullanarak bir
servis istasyonunda hazirlamaniz sarttir. Buz dahil olmak Uzere tUm
gidalarin Federal, Eyalet ve Sehir kanunlarina uygun kaynaklardan satin
alinmasi sarttir. Ayrica Unitede satmak icin hazirlanmis gidalari da mutlaka
servis istasyonundan satin almaniz sarttir. Unutmayin: Yalnizca ruhsatta
belirtilen gidalar hazirlayin.
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Satis noktasina gitmek icin servis istasyonundan
ayrilmadan énce sunlari yapmayi unutmayin:

O

SU
DEPOSU

Seyyar gida satis Unitenizde mekanik
sogutma kullanimina izin verilmiyorsa,
tim gidalari soguk tutmak icin yeterli buz
depolayin.

Gida hazirlama, el yikama ve bulagsik
yikama i¢in temiz su deponuzu tumduyle
doldurun.

O/\Q

Unitenizde mutfak gereclerini temizlemek
icin lavabo yoksa, yaniniza gun iginde
yetecek kadar temiz mutfak gereci alin.

El yikama lavabosu icin yeterli miktarda
sabun ve kagit havlu depolayin.

Sivi atik deponuzu bosaltin. Propan tupunutzu alin.
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DEPO

Depolar sadece seyyar gida satis Uniteleri saklamak icindir. Bunlar genellikle
bir garajdir. Depolar i¢in Saglik Departmanindan ruhsat alinmasi sarttir.

» Depolarda hig bir gida malzemesi saklanamaz.

* Depolarda seyyar gida satis Unitelerinin temizlenmesi ve atik
bosaltilmasi yasaktir. Uniteyi temizlemek ve yikamanin yani sira
¢cOp ve atiklar bosaltmak icin de servis istasyonuna getirmeniz

sarttir.

NOT: Servis istasyonu ya da deponun en son teftis raporunun Ucretsiz bir kopyasini
almak icin Seyyar Gida Satis Teftis (Mobile Food Vending Inspection) programi
ile 646-632-6203 numarali telefon veya mfvinspections@health.nyc.gov
e-posta adresinden iletisime gegin.
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ALTERNATIF SERVIiS VE DEPOLAMA TESISi:

Sadece paketlenmis yiyecek veya butun meyve ve sebze satan Unitelerin
(6rnegdin, Yesillik Arabalarinin) sahipleri &zel bir garaj gibi alternatif bir
hizmet ve depolama tesisi kullanma talebinde bulunabilir. Bu tur Gnitelerin
ruhsat sahiplerinin, alternatif tesisleri onaylatmak icin Saglik Departmanina
basvurmalari sarttir.

4 v
[DEPOLAMA]

el 4,

Alternatif hizmet ve depolama tesisinde Tesiste igme suyu (icmek igin glvenli
en fazla dort itmeli araba ya da bir arac su) bulunmalidir.
(kamyon) muhafaza edebilirsiniz.

X X

Y
iRZs

Tesiste hasere olmamalidir. Tesis gida hazirlamak veya depolamak icin
kullanilamaz.

R
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VII. Glinliik Uygulama: Satis
Noktasina Gidis

SOZLESME
MEKTUBU

« Servis istasyonundan ayrilmadan 6nce, gidalari nereden satin aldiginizi
kanitlayan belgeyi ve servis istasyonu sozlesme mektubunu hazir
bulundurdugunuzdan emin olun.

» Satis noktasina seyahat ederken tum esyalarin araba veya kamyonda
guvenli bir sekilde tasinmasi sarttir.

» Propan tuplerinin baglantisinin sokulmesi ve seyahat ederken araba
veya kamyonda guvenli bir sekilde saklanmalari sarttir. Satis noktasina
geldiginizde, propan tuplerinin baglantisinin sadece FDNY Yeterlilik
Sertifikasina sahip bir kisi tarafindan yapilmasi sarttir.

» Satis noktasina seyahat ederken yemek pisirmek, su isitmak veya
baska turlu gida hazirlamak yasaktir.

» Dondurma kamyonlari yalnizca hareket ederken muzik calabilir.
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VIil. Giinliik Uygulama: Kendi Gida
Satis isinizi Se¢me ve Kurma

SEYYAR GIDA SATIS UNITENIZi NEREYE
YERLESTIRMELISINIz:

itmeli arabalar:

o itmeli arabanizi en az 12 fit genisliginde bir kaldirima yerlestirin.

o Uniteyi kaldirim kenarina 6-12 in¢ mesafede bir noktaya
yerlestirin.

 Satis Uniteniz en yakin yaya gecidi, araba yolu ya da metro giris/
cikisina en az 10 fit mesafede olmalidir.

o Unite en yakin bina girisine en az 20 fit mesafede olmalidir.

« Uniteyi bir otobiis duragina ya da hastanenin “No Standing”
(Bekleme Yapilmaz) bolgesine koyamazsiniz.
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« Satisin kisitli veya baska sekilde yasak oldugu bir sokakta satis
yapamazsiniz. Kisitlamalara tabi sokaklarin listesini
nyc.gov/health/mobilefoodvending adresinde bulabilirsiniz.

Araclar (Kamyon Dahil):

» Seyyar gida satis arabalari ile ayni yerlestirme kurallarina uymaniz
sarttir.

» Aracinizin gecerli bir Motorlu Tasitlar Dairesi (Department of Motor
Vehicles, DMV) kaydi, bir muayene etiketi ve sigortasi olmasi sarttir.

e Tum trafik kurallarina uymak zorundasiniz.
» Parkmetrelerin yaninda satis yapamazsiniz.

e Tasitin motorunu rolantide calisir durumda birakmak yasaktir.
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SEYYAR GIDA SATIS UNITENIZi NASIL
YERLESTIRMELISINiZ:

» Satis Unitenizi yerlestirirken ekipman veya malzemeler ile kaldirimi
tikamayin.

» Gida olmayan her seyi Unitenin icinde, altinda ya da Ustinde muhafaza
edin.

» Kaldirrmda Unitenin yanina ¢6p kutusu disinda hicbir sey koymayin.

« Ozellikle de Uniteyi 5 fit genislik ve 10 fit uzunluktan daha blyuk
yapacaksa, uniteye ruhsat dncesi teftisi sirasinda onaylanmis olmayan
herhangi bir parca eklemeyin.
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» Gidalari toz ve kir, ucan bdcekler, kuslar, diger hayvanlar ve insanlar
da dahil olmak tzere pislik bulasmasina karsi koruyun.

» Satis noktaniza geldiginizde, propan tuplerinizin baglantisinin
FDNY Yeterlilik Sertifikasina sahip bir kisi tarafindan yapildigindan
emin olun.

ONEMLI: Araba ya da kamyonunuzu gece sokakta
birakmayin ve Unitede gida varken hicbir zaman
Unitenin basindan ayrilmayin.
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IX. Gidalar: Giivenli bir Sekilde
Hazirlama, Muhafaza ve Servis Etme

KiSISEL HIJYEN COK ONEMLIDIR.
ASAGIDAKI KURALLARA UYUN:

e Her zaman tamamen giyinik olmaniz sarttir.

» Sacinizi tamamen kapatan bir sac ortusu, 6rnegin, bir sapka, esarp
veya sac filesi takmaniz sarttir.

» Herhangi bir gida hazirlamadan ya da servis etmeden énce ellerinizi
yikamaniz sarttir.

» Sunlari yaptiktan sonra ellerinizi yikamaniz sarttir: tuvaleti kullanma;
hapsirma; sigara icme; sac, vucut veya giysinize dokunma; paraya
dokunma; araba ya da kamyonunuzu temizleme, ¢cop tasima ve ¢ig
gida ve et hazirlama.

» Satis yaparken sigara icmek yasaktir.
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MUSTERILERINIZE HASTALIK BULASMASINI
ONLEMEK iCiN ASAGIDAKi KURALLARA UYUN:

—

Giuvenlik icin sicaklik kontrolleri (temperature
controls for safety, TCS) gerektiren gidalari
uygun sicaklikta pisirdiginizden emin olun. Hot
dog, sosis, gyro, kuzu, kizarmis tavuk, empanada,
pirin¢ ve sebzeler bu gidalara dahildir.*

Kumes hayvanlari 165 derece F veya daha yuksek
Domuz eti 150 derece F veya daha yuksek
Kiyma et 158 derece F veya daha yuksek
Yumurta/yumurta urlnleri 145 derece F veya
daha yuksek

Diger tum gidalar 140 derece F veya daha yuksek

Cig et, sut UrlUnleri, salata ve diger yemeye hazir
yiyecekler gibi soguk gidalari 41 derece F veya
daha distk 1sida muhafaza edin.

Yemeye hazir gidalara asla ¢iplak elle dokunmayin.
Yemeye hazir gida servis ederken her zaman masa,
eldiven veya kese kagidi gibi bir bariyer kullanin.

Gida 6nceden hazirlanmis ve bir kap, torba veya
ambalajda paketlenmisse servis icin koruyucu bir
engel kullanmaniz gerekmez.

* Bazi gidalar "guvenlik icin zaman ve sicaklik kontrolld" (kisa adiyla TCS) olarak bilinir. Bunlar
dogru sicaklikta tutulmadiklarinda bakteri treten ve insanlar hasta edebilen gidalardir.
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- Capraz bulasmaya yol agmayin; cig ve pismis gidalar icin ayri
aletler kullanin. Et, kimes hayvanlari, deniz Urunleri, yumurta ve
pastorize edilmemis sut Urunleri gibi ¢ig hayvansal gidalar, hastaliga
neden olan mikroplar icerebilir. Bu mikroplar; gida, eller, mutfak
esyalari ve gida hazirlama yuzeylerinden diger gidalara bulasabilir.

W

» Cig ve pismis gidalar icin ayri aletler kullanin.

« Sicak ve soguk gida sicakliklarini en az her iki saatte bir termometre
kullanarak kontrol edin.

e Soslar, tek tek paketler halinde veya dogrudan bir kaptan servis
edilmelidir.

3
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SEYYAR GIDA SATICILARININ BILMESiI GEREKENLER



BUZ

BUZ iCECEKLERI
iCMEK iGiN MUHAFAZA
KULLANILAN ETMEK iGiN
KULLANILAN

Buz ve buz muhafaza uniteleri
« Tum buzlar onaylanmis kaynaklardan gelmesi sarttir.

« icecek veya yemek icin kullanilan tim buzlarin ambalaji izerinde
buz Ureticisinin adi acikca belirtilmesi sarttir.

. icecek veya yemek icin kullanilan buzlar, onayli gida sinifi
malzemelerden yapilmis temiz, kolay temizlenebilir kapali bir
kapta muhafaza edilmesi sarttir.

e Buzlarin tamami, her zaman ciplak elle temasi dnlemek icin
yeterince uzun sapi olan bir buz kepcesi kullanilarak servis edilmesi
sarttir.

» Kepgeler, sapi yukari bakacak ve buzun disinda kalacak sekilde
buzun icinde muhafaza edilebilir.

» Kepcgeler ayrica toz ve kir, ucan bocekler, kuslar, diger hayvanlar
ve insanlar dahil olmak Uzere kirlenmeye karsi korunan temiz
bir ylzeyde muhafaza edilebilir.

» Gida ve icecekleri soguk tutmak icin kullanilan buzlar, icecek
veya yiyeceklerde kullanilamaz. Sogutucu buz, yemek-icmek
icin guvenli degildir.

o icecekler dahil olmak Uzere paketlenmis gidalar buz icinde
depolanabilir. Pislik bulasmasi riskini azaltmak icin eriyen buzlarin
tahliye edilmesi sarttir.
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Seyyar gida satis Unitenizin isletilmesiyle ilgili diger
kurallar:

» Araba veya kamyonun cevresini temiz tutun ve etrafta cop olmadigindan
emin olun. Unitenin yakininda herhangi bir dékiilme veya pislenme
meydana gelirse, bunlari hemen temizleyin! Cép ve sivi atiklar halka
acik sokak ya da kaldirimlara veya herkese acik bir ¢ép tenekesine
atilmamalidir.

» Gerektiginde, propan tuplerinizin FDNY Yeterlilik Sertifikasina sahip
bir kisi tarafindan dedistirildiginden emin olun.

» Daha fazla temiz suya veya malzemeye ihtiyaciniz olursa servis
istasyonuna geri donun. Servis istasyonunda temiz su ve gida
malzemesi ikmali yapabilir, mutfak gereclerini yikayabilir, atiksuyu
ve ¢copleri bosaltabilirsiniz.
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Eger tuvaleti kullanmak veya yerel bir magazadan
malzeme almak i¢in Gnitenin basindan ayrilmaniz
gerekiyorsa lutfen asagidakilerden birini yapin:

e Siz donene kadar baska bir lisansli saticiyi yerinize birakin.

« Unitenizin basinda lisanssiz birini birakin fakat asagidakileri
yaptiginizdan emin olun:

¥ Yemek pisirme ekipmanlarinizi kapatin.
« Tum gidalari duzgun ve guvenli bir sekilde saklayin.

« Uniteyi hic kimsenin elleyemeyecedi sekilde kapatin
ve kilitleyin.

v 30 dakika i¢inde geri dénun.

DONERIM! e [ g ]
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X. Gida Satis isletmenizi Giin Sonunda
Kapatma

UNITENIZi GUN SONUNDA KAPATIRKEN:

 Kizartma yagini sizdirmaz kaplarda muhafaza edin ve servis istasyonuna
déndugunuzde yagi atin.

« Servis istasyonuna geri giden tum gidalarin, pislik bulasmasini 6nlemek
icin diizglin bir sekilde saklandigi ve korundugundan emin olun. Ornek:

v Tum pismis gidalar duzgun bigcimde sogutulmali ya da atilmalidir.

v Tum pismemis, zaman ve sicaklik kontrollu gidalar,
41 derece F veya daha dusuk isida tutulmasi sarttir.

¢ Tum soguk gidalar 41 derece F veya daha diisuk isida tutulmasi
sarttir.

* Propan tuplerinizin yemek pisirme gereclerine baglantisinin
FDNY Yeterlilik Sertifikasina sahip bir kisi tarafindan sokuldugunden
emin olun.

e Tasima sirasinda propan tuplerinizin Unitenin icinde veya Uzerinde
guvenli sekilde durdugundan emin olun.
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UNITEYI SERVIS iSTASYONUNA GERi GOTURUN
VE ASAGIDAKILERiI AKLINIZDA BULUNDURUN:

=
=
=
==
—

Hicbir propan tupiini Gnitenizin tGizerinde
birakmayin. Tum propan tuplerini kantinin
propan depolama alanina goturun.

Unite lizerinde hicbir yiyecek birakmayin.
TUm gidalari kuru veya sogutmali depolama
alanina géturun.

Tum mutfak geregleri ve pisirme kaplarini
servis istasyonunun bulasik yikama imkanlarini
kullanarak temizleyin.

Pislik bulagsmasini dnlemek icin tum gida
disi malzemeleri (mutfak esyalari ve pisirme
gerecleri dahil) guvenli bir sekilde saklayin.

Servis istasyonunun tesislerini kullanarak
Unitenin i¢ini ve disini temizleyin.

CoOp ve sivi atiklari servis istasyonunun atik
bertarafi tesislerine bosaltin.
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Seyyar Gida Satisi:
Miisterilerinizi Koruyarak Sik
Goriilen ihlalleri Onleyebilirsiniz

Kendinizi Temiz Tutun ve Ellerinizi Yikayin
' Temiz giysiler giyin ve ¢ig et ile kirlendigi veya temas ettiginde énluklerinizi veya
diger dis giysilerinizi degistirin.
 Saginizin yuzunuze dokulmesini veya is yaparken araya girmesini énleyen bir
sapka ya da diger baslik takin.

' Cigya dadiger potansiyel olarak tehlikeli gidalar hazirliyorsaniz, el yikama lavabosunun
calistigindan ve yakinlarda sabun ve kagit havlu veya pecgete oldugundan emin olun.

Gidalari Uygun Sicakliklarda Muhafaza Edin
v Soguk gidalari 41 derece F altinda, sicak gidalari da 140 derece F Uzerinde
muhafaza edin.
«/ Sicakliklara iliskin gereksinimler icin Saglik Departmani kurallarini inceleyin.

« Sicak ve soguk gidalari muhafaza etmek icin kullanilan ekipmanin duzgun
calistigindan emin olun.

7 Sicak veya soguk muhafazadaki gidalarin sicakligini izlemek icin sikga termometre
kullanin.

Gidalari Pislik Bulagsmasina Karsi Koruyun

«/ Servis edene kadar gidalarin UstU kapali olmalidir.

 Gidalari sicaklik ve tirtine gore ayrilmis halde tutun. Cig ve potansiyel olarak
tehlikeli gidalari (6rnegin, ¢ig kimes hayvanlari) yemeye hazir Urtnlerden (6rnegin,
salata karisimi) ayri tutarak capraz pislik bulasmasini énleyin.

Gida i¢in Kullanilmayan Tiim Yiizeyleri Koruyun

« Saglik Departmaninin kabul edilebilir gida disi malzemeler hakkindaki
kurallarini gézden gegirin; yuzeyler, purtzsuz, sert, emici olmayan ve kolayca
temizlenebilir olmalidir.

 Tum yuzeyleri temiz ve iyi durumda (yani delik, catlak ya da acgiklik olmayacak
sekilde) tutun.
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Seyyar Gida Satisi Lisansinizi Takin

« Unitedeki herkesin gecerli bir Seyyar Gida Satis Lisansi oldugundan emin olun.

 Lisansi satis sirasinda musterilerinizin her zaman gorebilecedi sekilde takin.

Seyyar Gida Satisi Ruhsat ve Aracg Etiketini Gosterin
« Unitenin teftisi icin hazir bir gecerli ruhsati olup olmadigini
kontrol edin.

« Unitenin disinda musterilerin gérebilecedi sekilde yapistirilmis gecerli bir arac
etiketi oldugundan emin olun.

Satis Unitesini Sadece izin Verilen Yerlere Yerlestirin

 Yerlestirme kosullarini gézden gegirin.

 Satis Unitesinin dis kenarindan en yakin bina, madaza, tiyatro, spor salonu
veya diger kamuya herhangi bir yerin girisine olan mesafeyi dl¢cin. Bu mesafe
en az 20 fit olmalidir.

 Satis Unitesinin dis kenarindan en yakin yaya gecidi, metro girisi veya otobus
duragina olan mesafeyi 6lcln. Bu mesafe en az 10 fit olmalidir.

 Satis Unitesinin sokakta ve kaldirim kenarinin hemen yaninda, en fazla 6 ing
uzakta oldugundan emin olun.

' Satis Unitesini 12 fitten az genislikte herhangi bir kaldirrma koymayin.

 Satis Unitesini kanunen yasaklanmis herhangi bir sokaga yerlestirmeyin.

BASKA SORULARINIZ VEYA
ENDISELERINiZ Mi VAR?
Saglik Departmanini arayin:
212-676-1600
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DAHA AYRINTILI BiLGiI ICIN:
311 veya 212-676-1600 numaral telefonlari arayin
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